Da dove cominclare?

&@® Where to begin? € Par ou commencer ? @& Wo liegt der Anfang? «@® Cuero Hauatb? & ;Por donde empezar?
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FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES

TECNOLOGIE PER LINDUSTRIA ALIMENTARE  TECHNOLOGIES POUR LINDUSTRIE ALIMENTAIRE  TECHNOLOGIEN FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE
TEXHOMOTMM 4J1A NMILLEBOM NPOMBILSIEHHOCTA  TECNOLOGIAS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
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& Your World. €D Votre monde. & |hre Welt. eawBaw mup. <= Tumundo.




La terra che ci regala

& The land that gives us high quality raw
materie prime di alta qualita.

materials. The countryside, rich in
La campagna ricca di il enogastronomic traditions which hand
tradizioni enogastronomiche = down authentic flavours. The farms inspired
che tramandano sapori autentici. ' by methods which respect the well-being of
the animals.
This is the environment to protect and
safeguard for our children and for future

Gli allevamenti ispirati
a metodi rispettosi del benessere

degli animali. )
generations.

Questo & lambiente da tutelare
e salvaguardare per i nostri figli
r le generazioni future.

¢ D Laterre, qui nous offre des matiéres
premiéres de haute qualité. La campagne
et ses traditions cenogastronomiques, qui
transmettent des saveurs authentiques.
Les élevages, avec des méthodes qui
respectent le bien-étre des animaux.

Tel est 'environnement que nous devons
protéger et sauvegarder pour nos enfants
et pour les générations suivantes.

& Die Erde, die uns Rohstoffe erster
Qualitat schenkt. Das Land, reich an
onogastronomischen Traditionen, die
authentischen Geschmack tiberliefern.

Die Art der Tierhaltung, die das
Wohlbefinden der Tiere respektiert.

Das ist die Umwelt, die flir unsere

Kinder und die zukinftigen Generationen
aufrechterhalten und geschiitzt werden muss.

@ [apbl 3eMnu, NPOAYKTbI BbICLLErO
KauecTBa. KpecTbsiHe, 6epexHO XpaHsLme
6orareiuve racTpoOHOMMYECKME 1
BYHOAENbYECKME TPaaMLMY, NepeaatoLLe BKyC
HaTypanbHbIX NPoayKToB. DepMmbl, BHUMATENbHO
cnegsALmMe 3a 300POBbEM KBOTHBbIX.

Bce 310 Heo6X0AMMO 0beperaThb ANnA TOro,
yTO6bI NepeaaTb HALUMM AETAM 1 OyayLIMM
MOKONEHNAM.

& La tierra que nos da la materia prima
de alta calidad. El campo con sus tradiciones
enogastrondmicas que transmiten los
sabores auténticos. Los criaderos que se
inspiran en métodos respetuosos del
bienestar de los animales.

Este es el medio ambiente que hay que
protegery preservar para nuestros hijos

y para las generaciones futuras.

FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES




La nostra tecnologia.

& Our technology. € B Notre technologie. @® Unsere Technologie. «@® Hala TexHonorua. @ Nuestra tecnologia.
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L'utilizzo di tecnologie
nate dalla sensibilita del
costruttore nel risolvere le

problematiche legate
alla realizzazione di
prodotti agroalimentari
di eccellenza, si pone

come una necessita,

per cosi dire un tramite

tra la Terra e la Tavola.
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Il sistema di cottura
a bagnomaria, che le
nostre nonne usavano
per preparare le conserve
da utilizzare per tutto
linverno, € oggi riprodotto
perfettamente nel Cooker,
in accordo conitempiei
modi delle piu moderne
tecnologie.
La qualita nel tempo
non si e perduta: viene
mantenuta integra
allinterno del Cooker

. .~ peressere assaporata
. in ogni momento...

FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES



& The use of technology born of a sensitivity of the
manufacturer to resolve the difficulties linked to the
realization of food products of excellence, stands as a
necessity, as a link between the Land and the Table.
The Bain Marie method of cooking, like our
grandmothers would use to prepare preserves to be
eaten during the winter months, is today perfectly
reproduced in the Cooker, in accordance with the times
and methods of the most modern technologies.
Quality has not been lost over time: but is kept intact
within the Cooker to be enjoyed in any moment...

¢ Lutilisation de technologies nées de la volonté
du constructeur de réaliser des produits agro-
alimentaires d’excellence s'impose comme une
nécessité, comme un lien entre la Terre et la Table.
Le systéeme de cuisson au bain-marie, utilisé par nos
grands-meres pour préparer les conserves pour tout
Uhiver, est aujourd hui parfaitement repris dans le
Cooker, selon les temps et les modalités des toutes
dernieres technologies.

La qualité ne s’est pas perdue avec le temps: et a

été maintenue telle quelle dans le Cooker pour étre
dégustée n'importe quand...

9 Der Einsatz von Technologien, die dank der
Sensibilitat des Konstrukteurs bei der Losung von
Problemen im Zusammenhang mit der Schaffung von
hervorragenden Agrar- und Nahrungsmittelprodukten
entstanden sind, stellt eine Notwendigkeit dar,
gewissermalfien einen Vermittler zwischen Tisch

und Erde.

Die Wasserbadmethode, die unsere Grofimiitter fir
Zubereitung der Glaskonserven fiir den ganzen Winter
anwendeten, wird heute perfekt im Cooker wieder
aufgegriffen, im Einklang mit der Zeit und der Art
modernster Technologien.

Die Qualitat ist im Laufe der Zeit nicht verloren gegangen:
sie bleibt im Cooker vollstandig erhalten, um sie zu jedem
Zeitpunkt genief3en zu konnen...

@ lNpryMeHeHne TEXHOMOIMIA, pa3paboTaHHbIX
npovssogmTenem, CTPEMALWMMCA YCTPaHUTb BCe
CINOXHOCTU, CBA3AHHbIE C M3rOTOBJIEHNEM
CeNIbCKOXO3ANCTBEHHON NMLLEBOW MPOAYKLMN.

Mbl BbINONHAEM POfb NOCPefHUKa MeXIY 3emsielt U
BaLLVIM CTOJIOM.

Cuctema npUroToBneHNs Ha napy (BoasaHom H6aHe),
ncnonb3yemon ewe Hawumm 6abylukamu, ans
NPUroTOBIEHNA KOHCEPBOB, XPAHALLMNXCA BCIO 3UMY,
BOCNPOU3Be[eHa B TEXHONOTMN COBPEMEHHOTO
BapouHoro annaparta, npyMeHsowero Hanbonee
COBPEMEHHbIe METO/Ibl 06PabOTKN.

BapouHbli annapaT NOMHOCTbIO U HAAONTO COXPaHAET
KauyeCTBO 1 BKYC MPOAYKTOB.

& Eluso de las tecnologias que nacen de la
sensibilidad del fabricante para resolver los
problemas relacionados con la realizacion de
productos agroalimentarios de excelencia, se erige
como una necesidad, es decir, un vinculo entre

la Tierray el Alimento.

El sistema de coccidon Bafio Maria, que nuestras
abuelas solian utilizar para preparar las conservas
para ser consumidas durante todo el invierno,
actualmente se reproduce perfectamente en el
Cooker, de acuerdo con el tiempo y los métodos de
las tecnologias mas modernas.

La calidad en el tiempo no se ha perdido:

se mantiene intacta en el Cooker para ser
saboreada en cualquier momento...




& Why choose the De Danieli Cooker. € B Pourquoi préférer le Cooker De Danieli. @ Warum Sich fiir den Cooker von De [

Perché scegliere
L Cooker De Daniell.

ROBUSTO

perché costruito
per durare nel tempo

& ROBUST
in its construction
to last over time

¢ P ROBUSTE

car construit pour durer

& ER IST ROBUST
da fur eine lange
Lebensdauer konstruiert.

@ [IPOYHAA
KOHCTPYKLIWA, HafieXHas
B paboTe 1 fonro cnyxaLyas

< ROBUSTO

porque esta hecho para durar

VERSATILE

perché in grado di eseguire
innumerevoli lavorazioni

VERSATILE
in its ability to perform
innumerable processes

UNIVERSEL

car prévu pour une multitude
de préparations

ER IST VIELSEITIG

da fir zahlreiche
Verarbeitungen vorgesehen.

YHUBEPCAJIbHOE

npumMmeHeHne, NOCKOJIbKY annapat
CrNocob6eH BbIMOJHATL

MHOro4ymcnieHHble onepaunmn

VERSATIL

porque nos permite realizar
innumerables preparaciones

AFFIDABILE

perché costruito con attenzione,
cura artigianale e con

materiali di alta qualita

RELIABLE
due to its careful, handcrafted

construction using the highest
quality materials

FIABLE

car réalisé avec une grande
attention, avec un soin tout ar-

tisanal et des matériaux haute
qualité

ER IST ZUVERLASSIG

da mit Umsicht,

handwerklicher Sorgfalt und
aus qualitativ hochwertigen
Materialien hergestellt.

HALEXHbIN

6naro,qapﬂ pemecsieHHOMY noaxoay
K U3rotoBJ/IEHUIO N NPUMEHEHWNIO
MaTepmnasnoB BblCLLEero kayecTtea

FIABLE

porque esta construido

con cuidado artesanal y con
materiales de alta calidad




anieli Entscheiden. «@® MpuunHbl ans Boibopa BapouHoro annapata De Danieli. & Por qué elegir el cooker De Danieli.

Facile da utilizzare,

pratico da pulire.
L o e
%%E == .. | Easy to use,
practical to clean.
—— Facile a utiliser,
—— pratique a nettoyer.
©
A
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Einfach Im Gebrauch,
Praktisch Zu Reinigen.

C60CSEI

Jlerkoe 1 npakTn4yHoe
NCNOJib30BaHMe,
NPOCTOTa OYNCTKM.

Facil de utilizar,
comodo de limpiar.




&® The Cooker-Dispenser combi.

& The Cooker-Dispenser combination automates the
food processes which carry out the preparation and
cooking of the products inside the cooker and
subsequent transfer to the packaging in completely
hygienic conditions without the intervention of the
operator.

€ D Lassociation Cooker-Doseur automatise les
processus alimentaires de préparation et de cuisson des
produits dans le cooker ainsi que leur conditionnement,
dans des conditions d’hygiéne absolue et sans
lUintervention de Uopérateur.

Des dimensions contenues, une grande adaptabilité

& Dic Kombination Cooker-Dosierer automatisiert das
Verfahren fiir die Zubereitung und das Garen der
Lebensmittelprodukte im Cooker und die anschlie3ende
Abpackung unter absolut hygienischen Bedingungen und
ohne Eingriff des Bedieners. Durch die Rauminhalte, die

@ CoueTaHune BapouHbin Annapat-Llo3atop
ABTOMaTM3UpPYET NULLEBbIE NMPOLECChI, NpegycMaTpuBatoLme
MPWroToBJIEHME 1 BapKy NPOAYKTOB BHYTPW BaAPOYHOIO
annapata 1 NepeHoC NULLEBON NPOAYKLMY B YNakoBKY, B
YCNOBUAX NOJSIHON rr1eHbl U 6e3 yyacTus oneparopa.
HebonbLumne rabaputHble pa3mepbl, YHBEpPCanbHOe

<> La combinacién Cooker-Dosificador automatiza los
procesos alimentarios que prevén la preparacion y coccion
de productos en el cookery el posterior envasado, en
condiciones de higiene absoluta y sin intervencion del
operador. Las dimensiones compactas, la versatilidad y la

€D Lassociation Cooker-Doseur:

& Diec Kombination Cooker-Dosierer;

abbinamento Cooker-

The contained foot-print, the high versatility and extreme
simplicity of use and maintenance make the Cooker-
Dispenser unit the ideal equipment for laboratory
canning, above all in an agritourism environment for

the production of jams, marmalades, tomato preserves,
relishes and sauces of any type.

et une utilisation et un entretien extrémement simples
font du systéme Cooker-Doseur un équipement parfait
pour les conserveries artisanales - en particulier dans
le secteur de l'agritourisme - pour la production de
confitures, marmelades, conserves de tomates, jus et
sauces de tout type.

grofle Vielseitigkeit und die auflerst einfache Anwendung
und Wartung ist der Cooker-Dosierer eine ideale
Ausristung fur die Konservenabteilung, insbesondere fiir
die Herstellung von Konfitiiren, Brotaufstrichen, Tomaten
in Konservendosen und Sof3en jeglicher Art.

NCMOMb30BaHMe 1 NOBbILWEHHAA NPOCTOTa PaboTbl U
TexobCNyKrBaHUA aenatoT 13 BapouHoro Annapata-
[JlosaTopa uaeanbHoe obopyaoBaHne ans Lexa
KOHCepBMpOoBaHUA, 0CObeHHO AnaA depm, 3aHUMAIOLLIMXCA
NPOU3BOACTBOM BapeHbs, KOHPUTIOPOB, TOMATHbIX
KOHCEepPBOB, TOMATHO NacTbl 1 COYCOB J1l06Oro TUNa.

extrema sencillez de uso y mantenimiento, hacen que el
sistema Cooker-Dosificador sea un equipo ideal para
quienes producen conservas, especialmente en el sector del
turismo rural para la produccidn de confituras, mermeladas,
conservas de tomate, salsas de cualquier tipo.

A completamento dell'impianto

possono essere fornite, su richiesta
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Banco Lavaverdura Pelatrice Tagli
di lavorazione Vegetable washer i Peeler Veget:
WorkiableBanc de préparation aive-tégumes. Eplicheuse Schiler  eminlpS
Arbeﬂatlsd:i Pa6gqym cron Cncrema MOMKM OBOLLEN YNCTKUN KOXKYPpbI Osgol
esa de trabajo Lavaverduras Peladora Cortador



@ CoueTtaHue BapouHbiii Annapat-[lo3atop. & La combinacion Cooker-Dosificador:

Dosatore.

e "W Labbinamento Cooker-Dosatore automatizza quei processi

\t\( & alimentari che prevedono la preparazione e cottura di prodotti

trasferimento nelle confezioni, in condizioni |i
) =l

2 allinterno del cooker ed il conseguente

di assoluta igiene e senza lintervento

dell'operatore.

Gli ingombri contenuti, la grande versati- g
o . , =7 3
lita e Uestrema semplicita nelluso e nella _ -

ﬁtuﬂ%e

manutenzione, fanno dell'impianto

DSEQ3 carrellata

Cooker-Dosatore un equipaggia-
mento ideale al laboratorio -
conserviero sopratutto in

ambito agrituristico per la
produzione di confetture,

_marmellate, conserve
'\ di pomodoro, salse
A e sughi di qual-

[
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&® On completion of the unit the following can be supplied on request ¢ P Accessoires complémentaires fournis sur d
@ (N0 3aKa3y Ana KOMMIEKTaLMM YCTaHOBKI Mbl MOXeM MOCTaBAATb creaytollee obopyaosaHne & Para completar el sis

® O

Y

averdura Passatrice Phmetro Rifrattometro
ble slicer Pulper Ph meter Refractometer
-légumes Tamis Ph-métre Réfractomeétre
hneidmachine Passiergerat Ph-Meter Refraktometer
Lepeska MNMpoTupoyHaa mawimHa UsmepuTtennb pH Pedpakrometp Peruc
"de verduras Despulpadora Medidor de ph Refractometro



| dosatori volumetrici pneumatici
differenziati per capacita di dosaggio
(cc 2-100 / cc 5-250/ cc 20-700/

cc 50-1300 / cc 100-5000) consentono
di confezionare dosi esatte di prodotti
liquidi, semi-densi e densi.

Sono completamente smontabili grazie
agli attacchi tri-clamp, facilmente

intercambiabili e semplici da igienizzare.

& The pneumatic volumetric dispenser differentiated
by their dispensing capacities (2-100 cc / 5-250 cc /
20-700 cc / 50-1300 cc / 100-5000 cc) allow the
packaging of the precise volume of liquid, semi-dense

@D Les doseurs volumétriques pneumatiques,
différenciés en fonction de leur capacité de dosage
(2-100 cc / 5-250 cc / 20-700 cc / 50-1300 cc /
100-5000 cc) permettent de conditionner des doses

& Dic Pneumatik-Volumendosierer fiir

unterschiedliche Dosiermengen (cc 2-100 / cc 5-250 /
cc 20-700/ cc 50-1300 / cc 100-5000) ermdglichen das
exakte Dosieren von flissigen, halb- und dickflissigen

@ MHeBMaTYECKME O6BEMHBIE 403aTOPbI C PA3NYHBIMK
obbemamu go3mposaHua (2-100 Kyb. cm / 5-250 Ky6. cm /
20-700 Ky6. cm / 50-1300 Ky6. cm / 100-5000 Ky6. cm)
NO3BONAT PacPacoOBbIBATb TOUHbIE AO3UPOBKM XKULKUX,

< Los dosificadores volumétricos neuméticos
diferenciados por capacidad de dosificacién (2-100 cc /
5-250 cc / 20-700 cc / 50-1300 cc / 100-5000 cc)
permiten envasar dosis exactas de productos liquidos,

or dense product.
They can be completely disassembled thanks to the tri-
clamp attachments, easily interchangeable and simple

to sanitize.

précises de produits liquides, semi-liquides et denses.
Ils sont entierement démontables grace a leurs
fixations tri-clamp, aisément interchangeables et
simples a hygiéniser.

Produkten. Sie konnen dank der Tri-Clamp-Anschliisse
vollstandig auseinander genommen werden, sind leicht
untereinander austauschbar und einfach zu
desinfizieren.

MONYXUAKMX U TYCTbIX MPOZYKTOB.

AnnapaTbl MOFyT NOMIHOCTbIO AEMOHTUPOBATLCA, Hnaropapa
NErko 3aMeHsAEeMbIM 1 CTEPUIN3YIOLLUMCA TPONHBIM
3aXKUMaM.

semidensos y densos.

Son completamente desmontables gracias a los
enganches tri-clamp, faciles de intercambiar y sencillos
de limpiar.

emande @B 7yr Komplettierung der Anlage Konnen auf Anfrage Geliefert Werden

tema s

e pueden suministrar bajo peticion

432
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Datalogger Colmatrice Tappatrice Etichettatrice

Data logger Filler Capper . Labeller

Datalogger Juteuse Boucheuse Etiqueteuse

Datalogger Befiillmaschine Verschliessmaschine Etikettierer

YKynopoyHas malinHa
Tapadora

ITNKETUPOBOYHAA MalLUNHA

TpaTop NapameTpoB
Etiquetadora

Datalogger

BaKyyMmHblin HanonHuTenb
Rellenadora



Datl tecnicl

Technical data
Informations techniques
Technische Daten
TexHnyeckue napameTpbl
Datos técnicos

—i ) C3002E

Capacita Vasca Tank capacity Capacité cuve
Wanneninhalt O6bem 6aka Capacidad cuba

Quantita di prodotto realizzabile kg
Production capacity kg

Quantité de produit pouvant étre réalisée kg
Herstellbare Produktmenge kg

Konnuectso nponssognmon npogykuuu kg
Cantidad de producto procesable kg

Assorbimento Current absorption Absorption
14.20 14.20 17.20 21.00 21.00 31.50 37.50

Aufnahme [loTtpebneHne Absorcion

Temperatura °C Temperature °C
Température °C Temperatur °C

Temnepatypa °C Temperatura °C

Dimensioni Dimensions
Dimensions Abmessungen
Pa3mepbl Medidas

Peso Weight Poids
Gewicht Bec Peso
Ruote Wheels Roues Rader Koneca Ruedas

Variatore di velocita Speed control
Variateur de vitesse Geschwindigkeitsregler

Bapmatop ckopoctn Variador de velocidad




Dosator volumetnci

Dosatori pneumatici atte a dosare prodotti

di vario tipo con consistenze variabili, liquidi,
semi densi e densi.

La dosatura avviene in modo rapido e preciso
grazie a differenti tipi di valvole perfettamente
intercambiabili e disponibili in funzione della
viscosita del prodotto da dosare:

- valvola a tre vie per prodotti liquidi e semi-densi;
« valvola a tre vie per prodotti densi;

« valvola antigoccia necessaria con alcune
tipologie di prodotto per evitare il gocciolamento
a fine dosatura.

Tutte le valvole sono dotate di attacchi tri-clamp,
Cio le rende molto semplici da smontare e pulire.




Un'ampia gamma di controlli ed accessori
permette di configurare il dosatore in
funzione alla specificita del lavoro da
realizzare: & possibile infatti verificare

la pressione, la velocita di erogazione e

di aspirazione, la modalita di lavoro in
manuale oppure in automatico.

E inoltre possibile dotare la macchina di
gruppi riscaldanti, gruppi miscelatori o

di pressatura in funzione della viscosita e

della temperatura del prodotto da dosare.

DSEQ3

Size cm

‘ Model ‘ Dosing cc ‘ HxLxP

DSEO02 5-250 40x58x45

DSEOQ4 50-1300 135x72x49

litres/minute

‘ Weight kg ‘ Air consumption




&P Pneumatic dosing machines for dosing products of various kinds with P t
variable, liquid, semi-dense and dense consistencies. n e u ma IC
Dosing is quick and precise thanks to different types of perfectly interchangeable -

valves, available to suit the viscosity of the product for dosing: FI lle r

¢ three-way valve for liquid and semi-dense products

¢ three-way valve for dense products

e anti-drip valve necessary with some types of product to prevent dripping at the
end of the dosing operation

All valves have tri-clamp fittings for much easier removal and cleanin

@D Doseurs pneumatiques permettant de doser différents types de produits de
consistance variable, liquide, semi-dense et dense.

Le dosage est rapide et précis grace a plusieurs types de valves aisément
interchangeables adaptées a la viscosité du produit a doser :

e valve trois voies pour produits liquides et semi-denses

e valve trois voies pour produits denses

¢ valve anti-gouttes spécialement prévue pour certains types de produits, empéche
le produit de goutter a la fin du dosage

Toutes les vannes sont équipées de fixations tri-clamp en vue de simplifier le
démontage et le nettoyage.

& preumatik-Dosierer zum Dosieren von Produkten unterschiedlicher Art mit
veranderlicher, flissiger, halb- und dickflissiger Konsistenz. Die Dosierung erfolgt
schnell und prazise durch die verschiedenen Ventilarten, die austauschbar und in
Abhangigkeit von der Zahflissigkeit des zu dosierenden Produkts erhaltlich sind:

¢ Dreiwege-Ventil fur flussige und halbflissige Produkte

e Dreiwege-Ventil fur dickflussige Produkte

e Antitropf-Ventil, das fur einige Produktarten erforderlich ist, um das Tropfen nach
der Dosierung zu vermeiden

Alle Ventile sind mit Tri-Clamp-Anschlissen versehen, wodurch sie einfach
auseinander zu nehmen und zu saubern sind.

@ [MTHeBMaTUYECKME [03aTopbl NpeaHa3Ha4vyeHbl 414 A03MPOBaHNA BELLECTB pa3HOro

TrNa, UMELWNX PasSINYHY0 KOHCUCTEHUNMIO, MONTYBA3KUX N BA3KUX XKNAKOCTEN. )J,osmposaHme

BbIMOJTHAETCA 6bICTpO N TOYHO, 6naronapﬂ [Pa3nnyHbIM TUMam KiarnaHoB, NOJIHOCTbIO

B3alIMO3aMeHAEMbIX 1 NMpeaHa3Ha4YeHHbIX 4J1A pasnquon BA3KOCTN [O3MPYEMDIX BELLIECTB:

b TpEXXOﬂOBOﬁ KianaH gnAa nonyBA3KNX N XKNAKNX BELLeCTB

® TPEXXOQOBOWM KnanaH anA BA3KNX BELLECTB

® KranaH anda npeaorBpalleHnAa nageHnAa Kanesb, HeO6XOAI/IMbIVI ONnA HEKOTOPbIX TUMOB
BeLeCTB, NO3BONAKOLWINX n3bexarb NnafeHnA Kanesb B KOHLUE A03MPOBaHNA

Bce knanaHbl O60py,EI,OBaHbI KpenneHnAMmn C TpeMA 3a*KNMaMW, YTO 3HAUUTEIbHO ynpoLlaeT
NX OEMOHTaX N OUNCTKY.

< Dosificadoras neuméticas destinadas a dosificar productos de diferente tipo con
consistencias variables, liquidos, semidensos y densos. La dosificacion es rapida y precisa
gracias a los diferentes tipos de vélvulas que son perfectamente intercambiables y que estan
disponibles de acuerdo con la viscosidad del producto que se ha de dosificar:

* vélvula de tres vias para productos liquidos y semidensos

* vélvula de tres vias para productos densos

* vélvula antigoteo necesaria para algunos tipos de producto, para evitar el goteo al
terminar la dosificacion

Todas las vélvulas incorporan conectores tri-clamp, lo que facilita el desmontaje y la limpieza.




$ A wide range of control devices and
accessories allow the dosing machine to be

X configured to suit the specific job required:
pressure, delivery and suction speed and manual
or automatic working mode can all be checked as
required. The machine can also be fitted with
heating, mixing or pressing units depending on
the viscosity and temperature of the product for
dosing.

U Une vaste gamme de commandes et

Doseu r d’accessoires permet de configurer le doseur
O

. en fonction des applications et de vérifier la
Pnemath u e pression, la vitesse de dépose et d'aspiration,
et le mode de fonctionnement manuel ou
automatique.
La machine peut en outre intégrer des groupes
de chauffage, de mélange ou de pressage en
fonction de la viscosité et de la température du
produit a doser.

& Dank einer breiten Palette an Reglern und

Pneu matl K) Zubehor kann das Dosiergerat fir die speziell

. durchzufiihrende Aufgabe konfiguriert werden:
DOSIerer So kann der Druck, die Abgabe- und
Ansauggeschwindigkeit sowie die Hand- oder
Automatikbetriebsart Uberprift werden.
Zudem kann das Gerat mit Heizaggregaten,
Misch- oder Druckaggregaten ausgeristet
werden, je nach Zahflissigkeit oder der
Temperatur des zu dosierenden Produkts.

@ OO6LKpHasA ramma YCTPOCTB ynpaBneHus

J
O6be,\/| H bl VIO NPUHAANEeXHOCTEN NO3BONAET KOHPUIyprpoBaTb

[03aTOP B COOTBETCTBUM C KOHKPETHOM
.EI' O 3 aTO p BbIMOJSIHAEMON PabOTON: MOXXHO NPOBEPUTDL

[JlaBneHune, CKoPOCTb NOAAuM 1 BCACbiBaHWs, MOPAAOK
paboTbl B PYYHOM WM B aBTOMATUUECKOM PEXIME.
JonoNHMTENBHO MOXXHO OCHACTUTb MaLMHY Y3NnaMu
Harpesa, y31ammn BCacblBaHUA MW NPECCOBaHNA
B 3aBMCMMOCTM OT BA3KOCTU 11 TeMMepaTypbl
[031PYEMOTO BeLLeCTBa.

D OSIfI Ca d O ra S : Una amplia gama de controles y accesorios

permite configurar la dosificadora de acuerdo con la

7L labor especifica que se ha de ejecutar: de hecho es
n e U mat I CaS posible comprobar la presion, la velocidad de saliday
de aspiraciény el modo de trabajo manual o
automatico. También es posible equipar la maquina
con unidades de calentamiento, unidades mezcladoras
o de prensado dependiendo de la viscosidad y de la
temperatura del producto que se debe dosificar.




Dal 1960 De Danieli
costruisce macchine

per lindustria alimentare
semplici nella concezione
e nell'utilizzo, realizzate
con cura artigianale e
attenzione alle specifiche
richieste del cliente.

& Since 1960, De Danieli
has been producing
machines for the food
industry, simple in their
conception and use,
fabricated with
craftsmanship and
attention to the specific
requirements of the
customer.

€D Depuis 1960, De
Danieli construit des
machines pour l'industrie
alimentaire offrant une
conception et une
utilisation simples,
réalisées avec un soin tout
artisanal et une grande
attention aux exigences de
sa clientele.

Our machinery all over the world

& Seit 1960 baut De
Danieli im Aufbau und in
der Anwendung einfache
Maschinen fir die
Lebensmittelindustrie,
die mit handwerklicher
Sorgfalt und Beachtung
der speziellen
Kundenbedirfnisse
hergestellt werden.

@@ Oupma De Danieli
NPOM3BOANT MaLUMHHOE
obopynoBaHve Ans NULLEBOA
npomblLeHHocTn ¢ 1960
roga, npegnaras
noTpebutenam npoctoe

B MCMONb30BaHNM
obopynoBaHue,
N3roToBNEHHOE C
pemeciieHHON TOYHOCTbIO U1
yumTblBatoLLiee KOHKPETHbIe
TpeboBaHWNA 3aKa34MKOB.

<> Desde 1960 De Danieli
fabrica maquinas para la
industria alimentaria de
diseno sencillo y faciles de
utilizar, hechas con
cuidado artesanaly
atencion a las demandas
especificas del cliente.
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